
Unmittelbar nach dem Erwerb 
des historischen Schloss-
anwesens in Kirchberg/Jagst 
begann die neue Besitzerin, 
die gemeinnützige Stiftung 
Haus der Bauern, mit den 
umfangreichen Sanierungs-
maßnahmen des jahrelang 
verwaisten Schlossareals. In 
den beiden Westflügel zogen 
alsbald Geflüchtete Personen 
ein und im Hauptbau wurde 
Wohnraum geschaffen, Büros 
untergebracht,  eine Jugend-
hilfe begann mit Ihrer Arbeit, 
ebenso eine DEMETER Eis-
manufactur und 2017 eröffnete 
das Schlosscafé.
 
Bereits 2016 gründete Rudolf 
Bühler, Stifter und Vorstand 
der gemeinnützigen Stiftung 
Haus der Bauern, die „Aka-
demie für Ökologische Land- 
und Ernährungswirtschaft“ im 
Schloss Kirchberg welche sich 
bereits weithin einen guten Ruf 
erarbeitet hat. Minister und 
Staatssekretäre, Präsidenten 
und Geschäftsführer, Profes-
soren und Publikum aus ganz 
Deutschland und darüber hi-
naus geben sich die Klinke in 
die Hand, sei es Carlo Petrini 

als Präsident von Slow Food 
International, Ernst von Weiz-
säcker, Klaus Töpfer oder der 
weltweit erste Öko-Professor 
Dr. Dr. h.c. mult. Hartmut Vogt-
mann.  

Gegenwärtig stehen neben 
dem 200 Personen fassen-
den Rittersaal weitere acht 
Tagungsräume zur Verfügung 
für 25 – 80 Personen (Rokoko-
saal). Alle sind mit moderner 
Tagungstechnik ausgestattet 
und können je nach Bedarf 
mit Seminartischen oder Kon-
zertbestuhlung bereitgestellt 
werden. Kein Wunder, dass 
namhafte Firmen und Organi-
sationen wie EDEKA, Tegut, 
Demeter, Bioland ihre Semina-
re und Tagungen im Schloss 
abhalten neben dem Jah-
resprogramm der Akademie 
Schloss Kirchberg. Besondere 
Highlights sind die beiden jähr-
lich stattfindenden Kongresse: 
im März das „World Organic 
Forum“ und im November die 
„Öko-Marketing-Tage“. Eben-
so jährlich die „Slow Food 
Youth Academy“ und der Inter-
nationale Klassik-Meisterkurs 
mit Prof. Hashimoto, Cana-

da, welcher von der VR Bank 
SHA-Crailsheim unterstützt 
wird, ebenso wie die Schloss-
konzerte. 

Am Samstag, 2. März eröff-
net nun das neu erschaffende 
Schlosshotel mit aktuell 40 
Gästezimmern und 66 Betten 
in drei Preis-Kategorien vom 
Schlossquartier über Stan-
dard-Zimmer bis zu den De-
luxe Suiten Malabar, Sansibar 
und Kirchberg. Im Endausbau 
wird  das Schlosshotel über 
50 Gästezimmer und 75 Bet-
ten verfügen als auch über ein 
Speiserestaurant mit 90 Sitz-
plätzen und den „Hohenlohe 
Stuben“ mit Ambition zur Ster-
negastronomie unter Patron 
Lothar Eiermann und Küchen-
chef/Leiter der Gesamtgastro-
nomie Maximilian Korschinsky.

Schon bisher laden zahlreiche 
Eventlocations im neu sanier-
ten Schlossareal ein: sei es 
der altehrwürdige Rittersaal für 
Hochzeiten, Tanz im Schloss, 
Gala-Dinners oder Kongresse 
und Versammlungen, die Grill-
terasse hoch oben zwischen 
Hauptbau und Marstall mit wei-
tem Blick über das Hohenloher 
Land, die drei Schloss-Innen-
höfe mit Café - Betrieb im Be-
reich des Hauptbaus, Empfän-
gen im westlichen Schlosshof 
und ab kommendem Sommer 
ein Biergarten im östlichen 
Schlosshof direkt vor der DE-
METER Holzofenbäckerei wo 
es dann auch frisch gebacke-
nen Blooz und Brezeln zum 
Mohrenköpfle Ausschank ge-
ben wird.

Auch die Schlosskapelle kann 
für Jubiläen, Konfirmationen 

oder kirchliche Trauungen ge-
bucht werden. Im Rokokosaal 
wird standesamtlich getraut. 
So kann die ganze Hochzeits-
zeremonie im Schloss Kirch-
berg stattfinden. 

Gut eingeführt haben sich auch 
die Tanzveranstaltungen „Tanz 
im Schloss“ unter Mitwirkung 
der weithin bekannten Tanz-
schule Schwarzenhölzer wel-
che stets vor dem Tanzabend 
ab 18.30 einen Auffrischtanz-
kurs für Paare anbietet, auch 
ohne Vorkenntnisse. Ab Mitt-
woch dem 20.3. werden die 
regelmäßigen Tanzkurse mit 
der renommierten Tanzschule 
Schwarzenhölzer im Rokoko-
saal beginnen, wöchentlich ab 
19.30 h Discofox und ab 20.30 
Welttanzprogramm. Auch die-

se Kurse sind mit und ohne 
Vorkenntnisse buchbar bei der 
Tanzschule Schwarzenhölzer 
unter (0791) 9 78 00 60 bzw. 
unter https://schwarzenhoel-
zer.de oder ganz einfach da-
zukommen. 

Eröffnung Schloss- und Seminarhotel Kirchberg/Jagst
Sektempfang mit Gästen und der interessierten Bevölkerung am Samstag 2.3. um 11.00 h

Das Jahresprogramm der 
Akademie für Ökologische 
Land- und Ernährungswirt-
schaft kann unter  https://www.
schloss-kirchberg-jagst.de/
akademie abgerufen werden.

Sansibar Suite

Das Team: Patron Lothar Eiermann (mitte), Nadine Bühler, Vorstand BESH AG (v. links),
Chefkoch/Gastronomieleitung Maximilian Korschinsky (v. rechts) sowie das Hotelteam.

Mit Tanzkapelle und großer Tanzf läche im Rittersaal zu folgenden Terminen:
Tanzkurs mit Tanzschule Schwarzenhölzer ab 18.30 h, Tanz im Schloss ab 20 h

TANZ IM SCHLOSS

TERMINE FRÜHJAHR 2019
Heartbreakers
Trans Atlantic Quartett
Trans Atlantic Quartett
The Heartbreakers
Trans Atlantic Quartett
Trans Atlantic Quartett
The Heartbreakers
Music Sensation

Mo, 04.03.2019
Sa, 16.03.2019
So, 21.04.2019
Di,    30.04.2019
Sa, 11.05.2019
So, 09.06.2019
Sa, 29.06.2019
Sa, 13.07.2019

Rosenmontagsball*
Tanz im Schloss
Ostertanz*
Tanz in den Mai*
Tanz im Schloss
Tanz im Schloss*
Sommernachtsball
Tanz im Schloss

www.schloss-kirchberg-jagst.de

BUCHUNGEN FÜR HOTELZIMMER
UND BERATUNG ZU EVENT-
VERANSTALTUNGEN UNTER:
Zimmerbuchung
Pforte/Rezeption
Telefon: (07954) 9 21 54-71
E-Mail: schlosshotel@hdb-stiftung.com
Auch buchbar unter: www.booking.com

Hochzeiten, Galadinner und Veranstaltungen
Chefkoch/Gastronomieleitung
Maximilian Korschinsky + Team
Telefon: (07904) 9438080 | Mobil: (0152) 0410 29 47
E-Mail: maximilian.korschinsky@besh.de

www.schlosshotel-kirchberg.de

*An diesen Terminen findet kein Tanzkurs statt.

Tagungen und Seminare
Eventmanagement
Telefon: (07954) 9 21 54-70
E-Mail: schlosshotel@hdb-stiftung.com

Schlosscafé
Melchior Daubek
Telefon: (07954) 92 67 900 | Mobil: (0173) 2 73 52 97 
E-Mail: schlosscafe@besh.de

Schlossdirektion
Dorothea Bohn
Telefon: (07954) 9 21 54-70 | Mobil: (0173) 4 93 89 03
E-Mail: dorothea.bohn@hdb-stiftung.com


